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Dossier

La cuisine blanche
Une tendance intemporelle 
Mate ou laquée, la cuisine blanche reste indémodable.  
Cette couleur neutre capte la lumière et agrandit  
l’espace. La cuisine s’habille d’une élégante sobriété et ose 
la couleur avec les accessoires et les objets de décoration.  
Notre sélection.� Karine Apautes

2 www.inspirationcuisine.com  © 2011 / n°19

Toute de blanc vêtue, 
la cuisine se fait lumi-
neuse. Les poignées 
intégrées dans l’épais-
seur du panneau lui 
confèrent un design 
épuré. En blanc mat. 
Frida de Cesar.

Design original pour cette 
cuisine blanche et lumineuse. 
L’îlot et son meuble complé-
mentaire reposent sur des 
socles en verre et donnent 
l’impression de flotter dans 
les airs. Les façades sont 
en panneaux MDF finition 
laque blanche brillante et 
gris clair. Un contraste tout 
en douceur qui avec la  
faible épaisseur des façades 
(14 mm) donne à l’ensemble 
une ambiance légère, voire 
aérienne. Caribe Piazza 
Duomo de Copat.
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Ci-contre : sa ligne  
sinueuse et galbée et 
ses façades laquées 
neige brillant confè-
rent à cette cuisine une 
douce sensualité et une 
extrême élégance. Son 
plan de travail très fin 
(3 cm) en okite blanc 
absolu accueille l’évier 
sous plan et la table 
de cuisson vitrocéra-
mique à fleur de plan, 
blanche également.  
La plinthe laquée dans 
la même teinte que 
les façades participe 
à créer un ensemble 
harmonieux, tout en  
légèreté. Une blan-
cheur pure soulignée 
de longues poignées 
horizontales en inox. 
Arch de Leader cucine.

Ci-dessus : les éléments ouverts donnent directement accès aux accessoires et à la vaisselle. Les  
façades blanches des éléments bas permettent ainsi d’alléger l’espace et de mettre en valeur cette déco  
chaleureuse. Trim de Dada. 



Dossier

4 www.inspirationcuisine.com  © 2011 / n°19

Ci-dessus : cuisine graphique aux lignes épurées qui marient des façades laquées blanches sans poignées avec des 
façades en chêne véritable de couleur cuivre. Les prises de main et le plan de travail en Corian de 13 mm d’épais-
seur sont coordonnées à la couleur des façades. Classic-FS/Avance-FS/Timber de Leicht. Ci-dessous : les façades sans 
poignées blanches et très sobres s’associent à un plan de travail et sa crédence en basalte noir au relief audacieux. 
La cuisine graphique se fait discrète pour mettre en valeur un décor d’inspiration baroque. Existe en 6 décors satinés 
et 4 décors structurés. Kamal de Mobalpa.
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Design épuré pour cette cuisine sans poignées  
qui se distingue par des épaisseurs horizontales 
minimes et de grandes surfaces de travail. Elle  
se décline en une variété de finitions et de  
matériaux : laminé tuttocolore mat, acier, corian, 
quartzite, verre verni satiné. Twelve de Varenna.



Reportage

6 www.inspirationcuisine.com  © 2011 / n°19

Un îlot majestueux
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Cette cuisine à l’origine  
fermée s’est métamorphosée en 
une cuisine ouverte sur la salle  
à manger. L’îlot imposant de  
4,5 m de longueur occupe le 
centre de la pièce et se présen-
te comme l’élément principal. 
A la fois élégant et fonctionnel, 
il joue la vedette. 
Face à lui, un bloc-armoire 
accueille les fours, dissimu-
le le réfrigérateur et offre  
des rangements supplémentai-
res. Les façades en bois couleur 

lave réchauffe l’ensemble en 
toute sobriété et élégance. Pour 
ouvrir l’espace, le mur porteur 
a été supprimé, remplacé par 
une poutre en fer qui parcoure 
la pièce de tout son long. Elle 
traverse le coffrage qui coiffe 
l’îlot et qui permet d’inté-
grer de manière esthétique la  
hotte et de nombreux spots  
lumineux. Les lignes épurées 
et le blanc éclatant de l’îlot en  
corian apporte à la pièce un 
style empreint de  modernité. 

Conception et réalisation Total Consortium Clayton,  
www.total-consortium-clayton.com. Modèle Avance de Leicht.  
Façades en stratifié, couleur lave. Îlot en corian. Électroménager 
Siemens. Mitigeur Eisinger. Hotte Novy.
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L’îlot regroupe presque toutes les activités : la cuisson avec sa plaque à induction, le coin lavage avec l’évier et le 
lave-vaisselle, de nombreux tiroirs pour ranger de manière très organisée tous les ustensiles indispensables; et offre 
un espace confortable pour la préparation. La décoration participe également au charme de cette cuisine moderne. 
La porte coulissante en fer et sur mesure fait écho à la poutre et personnalise la cuisine en lui donnant un style indus-
triel qui s’harmonise parfaitement bien à l’ensemble.
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Les adresses de la rédaction
n Brandt:  
www.brandt.com
n Cesar:  
www.cesar.it
n Copat :  
www.copat.it 
n Dada :  
www.dadaweb.it 
n Gaggenau:  
www.gaggenau.com 
n Leader cucine :  
www.leadercucine.it 

n Leicht :  
www.leicht.de 
n Mobalpa :  
www.mobalpa.com 
n Roblin :  
www.roblin.fr
n TCC : 
www.total-consortium-clayton.com
n Varenna :  
www.poliform.it
n Whirlpool :  
www.whirlpool.fr

Le M@g  
d’Inspiration cuisine

Prochainement

Les cuisines  
d’extérieur

1 Design futuriste pour ce micro-onde tout rond. Existe aussi en version vapeur. Spoutnik de Brandt. 2 La surface de 
cette table de cuisson est entièrement à induction. Dès que vous placez n’importe où sur la table votre récipient, la 
plaque déterminera la zone à chauffer. Full Zone CX480 de Gaggenau. 3 Concept 2 en 1 pour cette hotte aspirante et 
lustre à la fois. Hotte F Light de Roblin. 4 Rapide, écologique et efficace, ce four révolutionne le nettoyage des fours. 
35 minutes suffisent pour lui redonner son éclat sans le moindre détergent. Four Starclean de Whirlpool. 5 Ce réfrigé-
rateur-congélateur met le “sous-vide” à la disposition de tous. En 2 temps et 4 mouvements, les aliments frais, cuisinés 
ou surgelés sont ensachés pour être conservés jusqu’à 4 fois plus longtemps. Freshkeeper de Brandt. 


